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Disponible para los dias 24, 25, 26 de diciembre 2022,.6 de enero 2023 en:
Asadordel Mar, Europa café, Marina Bay, The Chipiréon
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ENTRANTES PARA COMPARTIR*

TO SHARE

Jamoén ibérico de bellota

Acorn-fed Iberian ham

Coca de cristal con tomate y aceite de oliva

Thin bread with spread tomato and olive oil

Ensalada de tomate raf, cebolla tierna y feta

Raff tomato, spring onion and feta salad

Croquetas de ave y foie

Poultry and foie croquettes

Gambas al ajo tierno con tomate confitado y Kalamata
Prawns with tender garlic and tomato confit and Kalamata
Almejas a la marinera

Clams marinera style

PRINCIPALES A ELEGIR
MAIN COURSE TO CHOOSE

Dorada salvaje con patatas confitadas al romero

Wild sea bream with rosemary confit potatoes
o/or

Entrecote de ternera “Café Paris” con parmentier de patatas trufado
Entrecote of veal "Café Paris” with truffled potato parmentier

POSTRE

DESSERT

Tronco de Navidad
Christmas log

Turrones y neulas

Nougat and neulas
Seleccién de cafés y tés
Selection of coffees and teas

60,00€

BODEGA Precio por persona

CELLAR Price per person

Vino blanco Albarifio D.O. Rias Baixas IVA incluido / VAT included
Albarifno white wine D.O. Rias Baixas
Vino tinto Cune Crianza D.O. Rioja
Red wine Cune Crianza D.O. Rioja
Cervezas, aguas minerales, refrescos
Beers, mineral waters, soft drinks
Cava seleccion especial

Cava special selection

(*) 1 racién para 4 comensales.
(*) 1 portion for 4 people.
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Coca de cristal con tomate y aceite de oliva Tl

Thin bread with spread tomato and olive oil

Salmén salvaje con picadillo y blinis
Wild salmon with minced and blinis

Salpicén de marisco con guacamole
Seafood salad with guacamole

Buiuelos de brandada de bacalao
Cod brandade fritters

Gambas con gabardina
Battered prawns

PRINCIPALES A ELEGIR
MAIN COURSE TO CHOOSE

Lubina salvaje con cebolla tierna caramelizada
Wild sea bass with caramelized spring onions

o/or

Solomillo de ternera "Rubia Gallega™ a la brasa con salsa a la pimienta verde
Grilled beef siroin “"Rubia Gallega™ with green pepper sauce.

POSTRE
DESSERT

Croquant de frutos rojos
Red fruits croquant
Turrones y neulas

Nougat and neulas 75€

Seleccion de cafés y tés X
Selection of coffees and teas Precio por persona

Price per person

BODEGA

CELLAR IVA incluido / VAT included

Vino blanco Albarino D.O. Rias Baixas

Albarino white wine D.O. Rias Baixas (*) 1 racién para 4 comensales.

Vino tinto Cune Crianza D.O. Rioja (*) 1 portion for 4 people. -

Red wine Cune Crianza D.O. Rioja -

Cervezas, aguas minerales, refrescos

Cava seleccion especial
Cava special selection

or del Mar, Europa Café, Maril

Beers, mineral waters, soft drinks J Disﬁory'bles ara los dias 24, 25,



Condiciones generales

El plato principal debe ser elegido 3 dias antes del evento

Las bebidas que se incluyen en el menu son:

1 botella de agua mineral cada 2 personas.

1 botella de vino cada 3 personas

1 cafa de cerveza o refresco y 1 copa de cava por persona
Cualquier extra que se consuma debe ser pagado a precio de carta.

FORMA DE PAGO

Para la confirmacién de la reserva se solicitard un depésito de 20€ por comensal,

que se descontara de la factura final. El resto del pago directamente en el restaurante
al finalizar el servicio.

ESTE ANO
MAS QUE NUNCA...

Llegan las fechas navideias y con ellas renovaremos nuestras ilusiones.

Este afio mas que nunca, celebremos la unioén y la reunion,
queremos seguir formando parte de vuestra mesa navidefa y de vuestros momentos
especiales.

Gracias por estar ahi.
Salud para todos

Felices fiestas!

www.monchos.com







EDICION NAVIDAD

EN VIVO
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info@monchos.com
www.monchos.com

jdescubre mucho mas!




