


E N T R A N T E S

Taula de pernil ibèric de gla 16.95 (1/2 ración)  28.50
Tabla de jamón ibérico de bellota 
Iberian cured ham platter

Taula d'Ibèrics 26.20
Tabla de ibéricos Cold cut platter

Assortiment de formatges 18.90
Surtido de quesos  Cheese assortment 

Patates braves 7.20
Patatas bravas Fried potatoes with spicy sauce

Croquetes cremoses 10.90
Croquetas cremosas Creamy croquettes

 Albergínies fregides cruixents amb mel i llima 10.90
Berenjenas fritas crujientes con miel y lima 
Fried aubergines with lime and honey

 Carxofes fregides *(temporada) 11.90
Alcachofas fritas Fried artichokes (seasonal)

Botifarró de Burgos fregit 9.90
Morcilla de Burgos frita  Fried Burgos black pudding

 Pebrots de Padrón (temporada) 10.90
Pimientos de Padrón Fried Padrón peppers  

o u s
Huevos Eggs

Ous ferrats amb pernil 15.95
Huevos fritos con jamón
Fried eggs with cured ham

Truita de patates 10.50
Tortilla de patatas Spanish omelette  

Truita de bacallà 12.90
Tortilla de bacalao Cod omelette

 Amanida de crudités del capellà 11.90
Ensalada de crudites del cura Crudites priest’s salad 

Amanida de roquefort i nous amb vinagreta 
de mel 11.90
Ensalada de roquefort y nueces con vinagreta de 
miel  Roquefort salad with honey vinaigrette

Amanida de pollastre i alvocat 15.90
Ensalada de pollo y aguacate Chicken and avocado 
salad 

Escalivada al carbó amb formatge de cabra 11.90
Escalibada al carbón con queso de cabra  
Charcoal roasted vegetables with goat cheese

 Verdures a la brasa de carbó natural 
amb romesco 14.50
Verduras a la brasa de carbón natural con romesco                                         
Charcoal-grilled vegetables with “romesco”  sauce

Espàrrecs de marge a la graella amb romesco 11.90
Espárragos trigueros a la parrilla  con romesco 
Grilled wild asparragus with “Romesco”  sauce   

E L S  C L À s S I C S  “ T a b e r n a ”
Sopa del Cura 13.10
(sopa de pollastre de corral amb fideus fins i ou)  
Sopa del Cura (sopa de pollo de corral con fideos 
finos y huevo) Sopa del Cura (range chicken soup 
with thin noodles and egg)

Canelons de pollastre rostit gratinats 17.20
Canelones de pollo rustido gratinados 
Gratinated roast chicken cannelloni

Cargols "Taberna" 17.20
Caracoles “Taberna”  Snails “Taberna”  style

“Sartén del cura” 10.90
(picades de xoriço, patates al forn i ous estrellats) 
Sartén del cura (picadillo de chorizo, patatas al 
horno y huevos estrellados)  
Priest pan (sausage,baked potatoes and fried eggs)  

Lacón amb grelos 21.80
Lacón con grelos 
Cured pork shoulder with turnip tops

(Min. 2 rac. / 2 portions)

Coca de vidre amb tomàquet i oli d’oliva 3.50
Coca de cristal con tomate y aceite de oliva 
Bread with spread tomato and olive oil

Arròs de sobrassada i ceps a la llenya 18.90
Arroz con sobrasada y setas al fuego
“Sobrassada”  and mushroom rice
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Servit amb salses variades 
i patates fregides 

De corral rostit clàssic (1/2 und.) 17.50
Pollo al ast de corral asado clásico (1/2 un.), 
servido con salsas variadas y patatas fritas  

Roasted range chicken (1/2 piece), served with 
assorted sauces and potato fries

C a r n s
A LA BRASA DE CARBÓ D'ALZINA
Carnes D.O. Ruibia Gallega a la brasa de carbón de encina
Meat O.D. Rubia Gallega grilled on oak charcoal grill

Hamburguesa de vedella  de 200 gr. servida amb 
amanida i patates fregides 18.90

Hamburguesa de ternera de 200 gr. servida con 
ensalada y patatas fritas
200 g beef  burger served with salad and fries

Entrecôte de vedella  de 350 gr. 
amb puré de patates 28.90
Entrecôte de ternera de 350 gr. con puré de patatas 
Beef  entrecôte 350 g with mashed potatoes

Filet de vedella  de 225 gr. 
amb puré de patates  32.90

Solomillo de ternera  de 225 gr. con puré de patatas  
Beef  sirloin 225 g with mashed potatoes

Mitjana especial  de 800 gr. 65.90

Chuletón especial  de 800 gr.
Special ribeye steak 800 g

Steak tartar, ragout de ceps i patates fregides  19.90
Steak tartar, ragú de setas y patatas fritas
Steak tartare with mushroom ragout and fries

P0LLASTRE A L’AST A  L ' E S T I L  
D E  S E G O V I A
A estilo de Segovia Segovia style

Garrí lletó rostit * 48.90
Cochinillo lechal asado* Roasted suckling pig* 

Espatlleta de xai a la brasa de carbó d’alzina* 42.90
Espaldita de cordero a la brasa de carbón de encina* 
Lamb shoulder grilled with oak charcoal* 

*(Peces senceres disponibles per encàrrec)
*(Piezas enteras disponibles por encargo) 
*(Whole pieces available on request)  

Bacallà amb cigrons i col saltada 25.90
Bacalao con garbanzos y col salteada

Cod with chickpeas and sautéed cabbage
Lluç a la basca amb espàrrecs i ou escalfat 25.90

Merluza a la vasca con espárragos 
y huevo escalfado

Basque-style hake with asparagus and poached egg

R O S T I T  D E  V E D E L L A  
D . O .  R U B I A  G A L L E G A

“ T A L L  A R G E N T Í ”  
Asado de ternera D.O. Rubia gallega 

“Corte argentino”
Roasted beef  O.D. Rubia gallega

“Argentine cut style”
22.90

Costelles de xai a la brasa de carbó d’alzina 25.90
Costillas de cordero a la brasa de carbón de encina
Lamb chops grilled over oak charcoal

Botifarra de ceps a la brasa amb mongetes 18.90

Butifarra de setas a la brasa con judías blancas
Grilled fresh mushrooms sausage with white beans  

P E I X
Pescado Fish
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P O S T R E S
Postres / Desserts

Crema catalana 4.90
Crema catalana  
Catalan cream

Flam de taronja 4.90
Flan de naranja  

Orange custard flan

Arròs amb llet 4.90
Arroz con leche 
Rice pudding

Llet fregida a l'aroma de Chinchón 5.90
Leche frita al aroma de Chinchón 
Fried milk Chinchón aromatized

Canyes de pasta fullada 
farcides de crema 8.90

Cañas de hojaldre
rellenas de crema 

Puff  pastry canes stuffed
with vanilla pastry cream

Pastís de Santiago 6.90
Tarta de Santiago  

Almond cake

Pastís de formatge basc 6.90
Tarta de queso vasca

Cheesecake

Coulant de xocolata 7.90
Coulant de chocolate 

Chocolate coulant

Trio de gelats 5.90
Trio de helados  
Ice cream trio

Trio de sorbets 5.90
Trio de sorbetes  
Trio of  sorbets 

Cafè Irlandès 8.50
Café Irlandés  
Irish coffee

Vinos dulces Sweet wines

Moscatell 3.80

Néctar cream Pedro Ximenez 4.80

Oporto Offley Duke 6.90

Solera 1847 6.90

Noval 10 años 16.95

V I N S  D O L Ç O S
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